
CHRISTMAS 
24 DICEMBRE 

CENA-DINNER  

APERITIVO DI BENVENUTO 

TRIS DI PRIMI

mandocc Spritz 

ANTIPASTO DELLA VIGILIA 
delizie del casaro umbro

 “capocollo, salame casareccio , tigella con ciauscolo,
formaggio al tartufo, bruschetta con olio nuovo e sale”

mare in tavola
marinati di alici, polpo e tonno 

 

SECONDI E CONTORNI 
scelta di spiedino di pesce o di carne all’aceto balsamico

cozze gratinate 
 sautè di baccalà con pomodoro alla umbra 

verdura ripassata al limone e patate al forno

tagliatelle all’ assisana ( verdure fresche dell’orto ) 
scialatielli di Gragnano con totano fresco del Mediterraneo

ripassata di piselli con gamberi 

DOLCI DI NATALE DELLA TRADIZIONE  
dolcezze di natale 

macedonia 
frutta  secca ( ficchi e prugne) 

SONO INCLUSI ACQUA E VINO BIANCO GRECHETTO O ROSSO CABERNET SAUVIGNON 

n.b. una bottiglia di vino e di acqua ogni 2 persone  

START DALLE 18:30 
65€ A PERSONA  -20% 

52€ A PERSONA  

MENÙ BAMBINO 
primo, secondo e contorno

25€ 

Scrivici qui o chiamaci al Tel 0756971310-cell. 392-580-4516 per prenotare!



APERITIVO DI BENVENUTO 

PRIMI

crostini con paté di fegatini 

tagliere di salumi e formaggi umbri

 

cappelletti in brodo di cappone 
strangozzi alla perugina 

 

CHRISTMAS 
25 DICEMBRE 

PRANZO-LUNCH   

SECONDI E CONTORNI 
bollito di carne mista con verdure ripassate 

salsiccia all’uva 
parmigiana all’assisana di gobbo (cardo) 

DOLCI DI NATALE DELLA TRADIZIONE  
dolcezze di natale 

frutta secca e mista 

SONO INCLUSI ACQUA E VINO BIANCO GRECHETTO O ROSSO CABERNET SAUVIGNON 

n.b. una bottiglia di vino e di acqua ogni 2 persone  

START 13:00
55€ A PERSONA -20%

44€ A PERSONA 

MENÙ BAMBINO 
primo, secondo e contorno

25€ 

Scrivici qui o chiamaci al Tel 0756971310-cell. 392-580-4516 per prenotare!


