
- a n t i p a s t o - - s e c o n d i  p i a t t i  -

A g n e l l o  d e i  c o l l i  
scottadito con patate arrosto 

1 6 , 0 0 €i l  m a n d u c c i o n e  1 p a x
Selezione di formaggi e salumi
accompagnato da bruschetta, salse.

Il menù è realizzato e proposto dallo chef        
Mario Pizzichini 

Mario Pizzichini 

- p r i m i  p i a t t i -

r i s o t t o  c a c i o  e  p e p e  d e l l a  n e r a  

z u p p a  d e l  g i o r n o

1 4 , 0 0 €

7 , 0 0 €

f e t t u c c i n e  a l l ’ a s s i s a n a  
Ortaggi misti cotti di stagione

s t r a n g o z z i  a l l a  S p o l e t i n a  
sugo di pomodoro con aglio  peperoncino
fresco e prezzemolo

1 1 , 0 0 €

s t r o z z a p r e t i  a l l a  N o r c i n a
Tartufo in salsa, salsiccia su base leggera
di capperi e alicette, ricotta

1 3 , 0 0 €

s t r a s c i n a t i  a l l ' A m a t r i c i a n a  
Sugo di Pomodoro con Barbozza

1 4 , 0 0 €

- p a s t a  f r e s c a  f a t t a  a  m a n o -

1 3 , 0 0 €
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c o p e r t o  a  p e r s o n a : 2 , 5 0 € / c o v e r e d  p e r  p e r s o n : 2 , 5 0 €   

 S e l l a  d i  m a i a l e  d e l l a  p i a n a  a s s i s a n a

 a l  f o r n o

S A L S I C C E  U M B R E  A L L O  S P I E D O  ( 3 P Z . )

accompagnata da zucchine e funghi
trifolati  

accompagnate da erbette di campo
ripassate 

1 1 , 0 0 €

1 3 , 0 0 €

h a m b u r g e r  d i  b o v i n o  9 0 g r . 7 , 0 0 €

di stagione 

di stagione 

   - c o n t o r n i -

ripassate in padella con aglio e peperoncino

Zucchine e funghi prataioli trifolati

i n s a l a t a  v e r d e

i n s a l a t a  m i s t a  

E r b e t t e  d i  c a m p o  

P a t a t e  a r r o s t o  a l  f o r n o

c o n t o r n o  d e l l o  c h e f  

4 , 0 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

5 , 0 0 €

p e t t o  d i  p o l l o  1 3 0 g r 6 , 0 0 €

- P i a t t o  d e l  g i o r n o  -
F u o r i  m e n ù  d e l l o  c h e f

Varia ogni Weekend Chiedi al personale di Sala!

B i s t e c c a  u m b r o / m a r c h i g i a n a
Taglio manzo 400gr. c.a

1 6 , 0 0 €

1 2 , 0 0 €

t o r t a  a l  t e s t o  
spicchio vuoto

F r i t t o  d i  v e r d u r e
Carote, Zucchine, Cavolfiori , Melanzane, Peperoni, cipolle 

3 , 0 0 €

8 . 0 0 €

i l  F r i t t o  d i  m a r i o  
Patate e Borragine 

1 0 . 0 0 €

F r i t t o  M a n d o : c c   
Patate e Salvia

9 . 0 0 €

Allergeni 1-7

Allergeni 1

Allergeni 1-2-6-7-10

Allergeni 1-2-6-7-10

Allergeni 1-2-6-7-10

Allergeni 1-9

p e n n e t t e  8 . 0 0 €Allergeni 1
al pomodoro o in bianco

Allergeni 7

Allergeni 1-3

Allergeni 1-3-4-7

Allergeni 1-3-7-9



- T o r t a  a l  t e s t o -

- F a r c i t u r e -

   P r o s c i u t t o  c r u d o  

   S a l a m e

   C a p o c o l l o

   C i a u s c o l o

   G u a n c i a l e

   E r b e t t a  c o t t a

   S a l s i c c i a  c o t t a

   C a c i o t t a  a l  t a r t u f o

   F o r m a g g i o  M i s t o  ( l a t t e  b o v i n o / o v i n o )

   M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  C a m p .

P o m o d o r o  e  i n s a l a t a

U n i c o  l i m i t e  i l  t u o  g u s t o !

t o r t a  a l  t e s t o  
con 1 farcitura

t o r t a  a l  t e s t o  

t o r t a  a l  t e s t o  
spicchio vuoto

3 , 0 0 €

7 , 0 0 €

9 , 0 0 €con 2 farcitura

Il menù è realizzato e proposto dallo chef        
Mario Pizzichini 

Mario Pizzichini 
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c o p e r t o  a  p e r s o n a : 2 , 5 0 € / c o v e r e d  p e r  p e r s o n : 2 , 5 0 €   

Allergeni 1

Allergeni 1

Allergeni 1

Allergeni 3

Allergeni 3

Allergeni 3



- l i q u o r i  e  c a f f è  -

g r a p p a  d i  g r e c h e t t o  

a m a r o  a l l e  e r b e  d e l  f r a t e

7 , 0 0 €

5 , 0 0 €

c a f f è  e s p r e s s o  2 , 0 0 €

- b e v a n d e -

A c q u a  n a t u r a l e  t v l l i a  s e l l a n o  U m b r i a  0 . 7 5 l t
A c q u a  f r i z z a n t e   t v l l i a  s e l l a n o  U m b r i a  0 . 7 5 l t 2 , 5 0 €
C o c a  c o l a / z e r o / d e c a  3 3 c l
F a n t a  3 3 c l
S p r i t e  3 3 c l  
B i r r a  A r t i g i a n a l e  U m b r a

- d o l c i  e  d o l c e z z e -
a n t i c a  T o r t a  d i  m e l e  e  . . .

t o r c o l o
-Con marmellata fast di mele e cannella
-Bagno alcolico dello Chef + 2€

Accompagnata con il vinsanto  + 2€
5 , 0 0 €

5 , 0 0 €

f r u t t a  
di stagione 4 , 0 0 €

Il menù è realizzato e proposto dallo chef        
Mario Pizzichini 

Mario Pizzichini 
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c o p e r t o  a  p e r s o n a : 2 , 5 0 € / c o v e r e d  p e r  p e r s o n : 2 , 5 0 €   

2 , 5 0 €
2 , 5 0 €
2 , 5 0 €

2 , 5 0 €

6 , 5 0 €In Base alla disponibilità

S o u f f l e  a l  c i o c c o l a t o  e  c a r a m e l l o  s a l a t o 5 , 0 0 €

Allergeni 1-3-8

Allergeni 1-3

Allergeni 1-8



· 1 )  C E R E A L I  c o n t e n e n t i  g l u t i n e  c o m e  g r a n o ,  s e g a l e ,  o r z o

a v e n a ,  f a r r o ,  k a m u t  e  i  l o r o  c e p p i  d e r i v a t i  e  i  p r o d o t t i

d e r i v a t i

· 2 )  C R O S T A C E I  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  c r o s t a c e i

· 3 )  U O V A  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a

· 4 )  P E S C E  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e

· 5 )  A R A C H I D I  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i

· 6 )  S O I A  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a

· 7 )  L A T T E  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o )

· 8 )  F R U T T A  A  G U S C I O  c o m e  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i ,  p i s t a c c h i  e

i  l o r o  p r o d o t t i

· 9 )  S E D A N O  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o

· 1 0 )  S E N A P E  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e

· 1 1 )  S E M I  D I  S E S A M O  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o

· 1 2 )  A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E  S O L F I T I  i n  c o n c e n t r a z i o n i  s u p e r i o r i

a  1 0  m g / K g  o  1 0  m g / l i t r o  i n  t e r m i n i  d i  a n i d r i d e  s o l f o r o s a

t o t a l e

· 1 3 )  L U P I N I  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l u p i n i

· 1 4 )  M O L L U S C H I  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i

- a l l e r g e n i -
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Il menù è realizzato e proposto dallo chef        
Mario Pizzichini 

Mario Pizzichini 



G R E C H E T T O  m a n d o c c  i g t

Vino prodotto con uve in purezza del vitigno Grechetto. Si accompagna ad antipasti di tutti i tipi, a minestre
asciutte, carni rosse non eccessivamente succulente, piatti di pesce e formaggi magri a pasta molle. È un vino

piacevole da gustare anche in estate a temperatura molto fresca.
Tipo di vino: Bianco 
Uve: Grechetto 100%

Terreno: Franco argilloso 
Resa per ha :100-120 q.li

Colore: Giallo paglierino tendente al dorato 
Profumo: Caratteristico di frutta matura 

Sapore: Equilibrato, sapido e retrogusto piacevolmente amaro  
Servizio:10-12 °C

Invecchiamento: Breve maturazione in botti di acciaio o cemento
Bottiglie: 75 cl
Alcol:12,5-13,5%

Wine produced with grapes from the Grechetto grape. It goes well with appetizers of all types of pasta, red
meat not overly succulent, fish dishes of all types and lean soft cheese. It is a pleasant wine to be enjoyed in

summer to very cool temperature.
Balanced, fruity and with a pleasantly bitter aftertaste Short maturation in barrels of cement or steel

Type of wine: White
Grape: Grechetto 100%
Ground:Clay loam soil

Yield for ha:100 - 120 quintal
Colour: Straw yellow to golden

Bouquet: Characteristic of ripe fruit
Palate: Balanced, fruity and whit a pleasantly bitter aftertase

Service:10- 12 °C
Aging Process: Short maturation in barrels of cement or steel 

Bottles:75 cl
Alcohol:12,5-13,5%  

B o t t i g l i a  2 2 , 0 0 €

O f f e r t a  d e l  m e s e  1 3 , 0 0 €
C a l i c e  7 , 0 0 €

O f f e r t a  d e l  m e s e  5 , 0 0 €
                                                1 ,00€

- v i n i -
d e i  c o l l i  m a r t a n i  
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C A B E R N E T  S A U U I G N O N  m a n d o c c  I g t
Vino prodotto con uve in purezza del vitigno Cabernet Sauvignon. Si abbina a pasta al sugo di carne, agnello

arrosto, maiale al forno e spezzatino di cinghiale, salumi e formaggi a pasta dura stagionati.
Tipo di vino:Rosso

Uve:Cabernet Sauvignon 100%
Terreno:Franco argilloso
Resa per ha:100 - 120 g.l

Colore:Rosso intenso con riflessi granati
Profumo:Vinoso e finemente erbaceo

Sapore:Pieno e persistente
Servizio:18 - 20 °C

Invecchiamento:Maturato in botti di cemento o acciaio
Bottiglie:75 cl
Alcol:14,5% vol

Wine produced with grapes from the Cabernet Sauvignon grape. It goes weil with pasta with meat sauce, roast
lamb, roast pork and wild boar stew, cured meats and hard cheeses seasoned pasta.

Type of wine:Red
Grape:Cabernet Sauvignon 100%

Ground:Clay loam soil
Yield for ha:100 - 120 quintal

Colour:Intense red with garnet
Bouquet:Vinous and finely herbaceus

Palate:Full and persistent
Service:18 - 20 °C

Aging Process:Maturation in barreis of cement or steel
Bottles:75 cl

Alcohol:14,5% vol

B o t t i g l i a  2 2 , 0 0 €

O f f e r t a  d e l  m e s e  1 3 , 0 0 €
C a l i c e  7 , 0 0 €

O f f e r t a  d e l  m e s e  5 , 0 0 €

                                                1 ,00€

- v i n i -
d e i  c o l l i  m a r t a n i  
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C o l  d e l l e  R o s e  E x t r a  D r y

 i l gusto lo senti, gli aromi li assapori, i profumi ti avvolgono in un’atmosfera magica, dove tutto confluisce per
creare emozioni uniche ed inedite.

Vino dal colore giallo paglierino scarico, dal perlage vivace. I profumi sono gradevolmente freschi con
sfumature fruttate di frutta gialla, pesca e albicocca.

In bocca si presenta pulito con una piacevole armonia gustativa.

Abbinamenti: Ottimo come aperitivo oppure con primi piatti e secondi di pesce delicato.

Temperatura di servizio: 7÷9°C

B o t t i g l i a  1 8 , 0 0 €

                                                1 ,00€

- B O L L I C I N E -
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